
当社は、一般財団法人かがわ県産品振興機構、香川県、マンダリン オリエンタル 東京（東

京都中央区日本橋）と連携し、2025年９月２日(火）から９月17日（水）までの期間、香川県

産食材の魅力発信と認知度の向上を図るため、同ホテル内のレストラン「ヴェンタリオ」で、

下記のとおり県産食材を使用したメニューを展開するフェアを開催します。

２０２５年８月２８日

四国まちづくり＆おもてなしプランニング

マンダリン オリエンタル 東京で「香川県フェア」を開催！

記

１ 期間 2025（令和７）年９月２日（火）～９月17日（水）

２ 場所 マンダリン オリエンタル 東京（東京都中央区日本橋室町２丁目１－１）

・インターナショナル ダイニング「ヴェンタリオ」

（日本橋三井タワー・アトリウム2階）

URL：https://www.mandarinoriental.com/ja/tokyo/nihonbashi/dine/ventaglio

３ 概要 ビュッフェメニュー内での県産食材を使ったメニューの提供

・対象メニュー（下線部が県産食材）

【前菜】

・冬瓜のサラダ 伊吹島いりことピーナッツ添え

・スパイスでマリネしたタコのサラダ 胡瓜のピクルス

・香川県産オリーブ豚と季節野菜のサラダ ゴマドレッシング

【特別メニュー】

・冷製茶うどん スモークした鴨と梅こしょう添え

・ヴェンタリオ特製カレーうどん 旬野菜添え

【カービング】

・オリーブ地鶏のロースト 三豊茄子と万願寺唐辛子

・香川県産 オリーブ牛のロースト（土日祝日限定）

仕入れの都合上急遽、食材が変更となることがございますので、

あらかじめご了承ください

４ ご予約・お問い合わせ先 

マンダリン オリエンタル 東京 レストラン総合予約

MAIL motyo-fbres@mohg.com
TEL 03 – 3270 – 8188

mailto:motyo-fbres@mohg.com
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